
 

 
Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir Ihnen gerne 

mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

SPEISEN A LA CARTE 

Bread  

Warm bread baked with bacon and white cabbage ∙ Salted butter 2,50 
4 slices of bread and 1 portion of salted butter 

Wood-fired bread ∙ Guacamole 2,50 
vegetarian 

 

Starters  
Small mixed Salad 7,50 
Leaf salad ∙ Raw vegetable salad ∙ House dressing  

Beetroot carpaccio  15,80 
Feta 

 

Soups  
Flädle 6,50 
Beef broth 

Horseradish 7,60 
Cream ∙ Apple 

 

Salads  
Large Salad 12,50 
Leaf salad ∙ Raw vegetable salad ∙ House dressing 

with tender strips of rump steak 21,70 
 
with pan fried salmon fillets 
 23,90 
 
  



 

 
Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir Ihnen gerne 

mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

SPEISEN A LA CARTE 

Main course 

Fish 
Oberharmersbach trout fillet 26,20 
Rieslingsauce ∙ Tagliatelle  

Pan – fried salmon fillet 31,90 
Sweet potato patty ∙ Avocado – Mango Salsa ∙ parsley espuma 

Veal  
Wiener Schnitzel 29,90 
French fries ∙ cranberries 

Veal loin steak 34,20 
Morel cream sauce ∙ vegetables ∙ Tagliatelle 

Poultry 
Barbary duck breast 29,50 
Currant ∙ wild broccoli ∙ potato gratin  

Beef  
Braised ox cheek  28,50 
Celery puree ∙ crispy vegetable strips ∙ Pinot Noir sauce  

Rumpsteak 33,90 
Herb butter ∙ French fries 

Pork 
Black Forest Cordon Bleu 23,90 
Mountain cheese ∙ Black Forest ham ∙ French fries 

Pork tenderloin 26,90 
Mushroom cream sauce ∙ Vegetables ∙ hand scraped Spätzle 
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mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 

 

SPEISEN A LA CARTE 

Vegetarian 
Beetroot dumplings 19,50 
Horseradish sauce ∙ King oyster mushrooms 

Baden Dim Sum 18,50 
Broccoli ∙ Shiitake mushrooms ∙ Black Fores Miso  

 

Vegan 
King Oyster  19,50 
Pea puree ∙ Vegan Jus  

Baked cauliflower 19,50 
Cabbage ∙ plums∙ Polenta ∙ Curry 

 

Kids Menu  
Spaghetti Bolognese 10,90 
 
Crispy French Fries 6,20 
Ketchup ∙ Mayo  

Small breaded schnitzel  11,70 
Pork loin ∙ French fries 

 



 

 
Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir Ihnen gerne 
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SPEISEN A LA CARTE 

 

Dessert  
Cheesecake 9,50 
Butter cookie Crumble ∙ pear ragout ∙ pear sorbet 

 
Kaiserschmarrn 10,50 
Apple sauce 

 
Affogato al Caffé 6,00 
Espresso ∙ homemade vanilla ice cream  

 
Blackforest cake in a glass 5,50 
 
Homemade Sorbet per scoop 3,20 
Cassis ∙ Pear ∙ Mandarine 

 
Homemade Ice cream per scoop 3,20 
Vanille ∙ Hazelnut 



 

 
Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld. 

Alle Weine enthalten Sulfite.  
 

 

GETRÄNKE 

 
A LA CARTE 

 
 

Aperitif 

Homemade spritz with sparkling wine 0,2 l 
Blackberry Spritz 8,00 
Passionfruit Spritz 8,00 
 

Classics 
Aperol Spritz 7,50 
Camperoli Schmackofazzo Spritz 8,00 
Blood orange ∙ Pomegranate ∙ white tea ∙ sparkling wine ∙ soda  

Limoncello Spritz  8,00 
Lemon liqueur ∙ sparkling wine ∙ soda  

Lillet Wild Berry  7,50 
Lillet ∙ Schweppes Wild Berry 

Fine Orange Aperitivo Spritz 7,50 
(alcohol free) 

 

Beer 0,3 l  
Fürstenberg Premium Pilsener on tap  3,90 
Waldhaus Ohne Filter Naturtrüb on tap  4,00 
Fürstenberg Pilsener Radler on tap 3,90 
  

 0,33 l 

Fürstenberg Pilsener alcohol free 3,90 
Fürstenberg Citrus-Pilsener Radler alcohol free 3,90 
 

 0,5 l 

Fürstenberg Hefeweizen hell on tap  4,90 
Hefeweizen hell alcohol free 4,90 
Fürstenberg Weizen Kristall 4,90 
Fürstenberg Weizen Dunkel 4,90 
Cola-Weizen on tap 4,90 
Weizen-Radler on tap 4,90 
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Wine 

Sparkling Wine 0,1l 
Secco "E" dry 4,90 
Winery Eppelmann, Mainz, Rheinhessen 

Crémant brut 6,50 
Winery Abril, Kaiserstuhl, Baden 

NON ALC Sparkling 5,50 
Sauvignon Blanc & Rivaner, Winery Killian Hunn, Tuniberg, Baden 

 

White wine 0,2 l 
Klingelberger Riesling 8,50 
Estate Wörner, Durbach, Baden 

Grauburgunder Kabinett, dry 7,40 
WG Durbach, Baden 

Souvignier Gris 8,70 
Winery Höfflin, Kaiserstuhl, Baden 

Auxerrois dry 8,70 
Winery Höfflin, Kaiserstuhl, Baden 

Müller-Thurgau, dry 7,40 
Winery Ambs, Kaiserstuhl, Baden 

 

Rosé 0,2 l 
ROSÉ. WEIN. GUT  7,50  
VDP-Weingut Freiherr v. und zu Frankenstein ∙ Offenburg∙ Baden 

 

Red wine 0,2 l 
Spätburgunder dry 7,90 
WG Durbach, Baden 

ROT.WEIN.GUT 7,50 
VDP-Weingut Freiherr v. und zu Frankenstein ∙ Offenburg∙ Baden 

Les frères rouges 8,00 
Cuvée, Winery Höfflin, Kaiserstuhl, Baden 

Salento IGP 8,50 
Syrah, Cantina Sampietrana, Apulien 
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Wine spritzer 0,2 l 
Müller-Thurgau dry 3,90 
Rosé dry 4,30 
Spätburgunder dry 4,30 
 

Alcoholfree 0,2 l | 0,7 l 
Spring water 2,10 | 4,20 
Still ∙ sparkling 

 0,2 l | 0,4 l 
Apple juice unfiltered 3,40 | 4,90 
Orange juice 3,40 | 4,90 
Cassis juice 3,40 | 4,90 
Juice spritzer 2,60 | 4,20 
Coca Cola ∙ Fanta ∙ Spezi ∙ Sprite 2,60 | 4,20 
 

 0,3 l 
Coca Cola Light 3,20 
fuzetea Peach 3,60 
Bio Rhubarb lemonade 3,80 
 

Hot drinks 
Espresso 2,80 
Espresso Macchiato 3,10 
Espresso Doppio 4,30 
Americano 3,10 
Cappuccino 3,80 
Latte Macchiato 4,20 
Coffee with Milk 4,20 
Tea different varieties 3,40 
Hot Chocolate 4,20 
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Gin Tonic from Buchholzenhof (locally in Mühlenbach produced) 

with Goldberg Tonic 
Spruce | Lemon 9,50 
Cucumber | Lime 9,50 
Raspberry 9,50 
London Dry 9,50 
 

After Dinner Drink 2 cl | 4 cl 

Baileys 3,50 | 6,50 
Ramazzotti 5,00 
 

Wild Distillery 
Williams Christ Pear 3,50 | 6,50 
Williams Gold 3,50 | 6,50 
Cherry schnaps 3,50 | 6,50 
Zibärtle (Plum) 3,90 | 7,50 
Jerusalem Artichoke 3,50 | 6,50 
Mirabelle schnaps 3,50 | 6,50 
Cherry Liquor 3,50 | 6,50 
Egg liquor 3,50 | 6,50 
 

Geist from Buchholzenhof (locally in Mühlenbach produced) 2 cl | 4 cl 

  
Beetroot  4,50 |7,50 

Raspberry 4,50 |7,50 

Wild blueberry  4,50 |7,50 
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Sparkling Wine 0,75 l 
Crémant brut  36,00 
Winery Abril, Kaiserstuhl, Baden 

Secco "E", trocken 26,00 
Winery Timo Eppelmann, Mainz, Rheinhessen   

Crémant Tresor Rosé brut  38,00 
Bouvet-Ladubay, Loire, Frankreich  

Champagne Rosé brut 63,00 
Rémy Massin & fils, Champagne, Frankreich  

Champagne Traditon Blanc de Noirs brut 59,00 
Rémy Massin & fils, Champagne, Frankreich 

 

White wine 

Germany 0,75 l 
Klingelberger Riesling, dry  29,00 
Winery Wörner, Durbach, Baden  

Riesling „Alte Reben“dry  37,00 
Winery Alexander Laible, Durbach, Baden  

Weißburgunder Schlatter Maltesergarten SW dry 42,00 
Martin Wassmer, Markgräflerland, Baden  

Grauer Burgunder Kabinett dry 27,00 
WG Durbach, Baden  

Grauer Burgunder dry 29,00 
Winery Abril, Kaiserstuhl, Baden  

Sauvignon Blanc dry 29,00 
Winery Wassmer, Markgräflerland, Baden 

"Zaunkönig" Sauvignon Blanc dry 49,00 
Winery Höfflin, Kaiserstuhl, Baden 

"Goldammer" Chardonnay dry 49,00 
Winery Höfflin, Kaiserstuhl, Baden  

Chardonnay dry 31,00 
Winery Alexander Laible, Durbach, Baden 

Grau Weiß Gut dry 27,00 
Cuvée, Winery Zotz, Markgräflerland, Baden  
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Weißer Burgunder & Chardonnay dry 41,00 
Winery Johner, Kaiserstuhl, Baden 

"Turteltaube" Weissburgunder & Grauburgunder  27,00 
Winery Aufricht, Bodensee, Baden 

"Liebkind" Grüner Veltliner 31,00 
Winery Aufricht, Bodensee, Baden 

Souvignier Gris 29,00 
Winery Höfflin, Kaiserstuhl, Baden 

Auxerrois dry 29,00 
Winery Höfflin, Kaiserstuhl, Baden 

  

Italy 0,75 l 
Argiolas Costamolino di Sardegna DOC  29,00 
Vermentino, Sardinia  

Conte della Vipera Umbria IGT 57,00 
Antinori, Umbria  

10 Vendemmie Bianco Limited Edition 58,00 
Pecorino und Moscato, Tenuta Ulisse, Abruzzo 

  

France 0,75 l 
Pouilly-Fumé „de Ladoucette“ 65,00 
Sauvignon Blanc, Loire  

Chablis 42,00 
Domaine Jean Dauvissat, Burgundy  

 

Rosé 

Germany 0,75 l 
Rosé dry 2 Stern 37,00 
Winery Alexander Laible, Durbach, Baden  

"Herz über Kopf" Spätburgunder Rosé dry 26,00 
Winery Ambs, Kaiserstuhl, Baden 
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Italy 0,75 l 
Rosa dei Frati 37,00 
Cà dei Frati, Lake Garda 

Rosé Rosato IGT 38,00 
Brancaia, Tuscany 

 

France 0,75 l 
Château Minuty Rosé et Or 54,00 
Provence 

 

Red wine 

Germany 0,75 l 
Spätburgunder Kochberg dry 28,00 
WG Durbach, Baden 

Spätburgunder im Holzfass QBA dry 32,00 
Winery Köbelin, Kaiserstuhl. Baden 

Spätburgunder „Bernadette“ semi - dry 35,00 
Winery Aufricht, Bodensee, Baden 

Les frères rouges 28,00 
Cuvée, Winery Höfflin, Kaiserstuhl, Baden 

RUFUS 45,00 
Cuvée, Winery Höfflin, Kaiserstuhl 

Black Print Cuvée 38,00 
Winery Markus Schneider, Pfalz 

AUF "richtig" dry 39,00 
Cuvée, Winery Aufricht, Bodensee, Baden 

Spätburgunder „Schlatter Maltesergarten“ dry 42,00 
Winery Martin Waßmer, Markgräflerland, Baden 

100 % Rot dry 29,00 
Cuvée, Winery Zotz, Markgräflerland, Baden 

Insider Cuvée QBA dry 31,00 
Winery Landerer, Kaiserstuhl, Baden 
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Austria 0,75 l 
Blaufränkisch DAC Leithaberg 41,00 
Winery Esterházy, Neusiedlersee   

 

Italy 0,75 l 
TRE IGT 35,00 
Brancaia, Tuscany  

Pèppoli Chianti Classico DOCG 41,00 
Antinori, Tuscany  

10 Vendemmie Rosso Limited Edition 59,00 
Tenuta Ulisse, Abruzzo  

Salento IGP 29,00 
Syrah, Cantina Sampietrana, Apulia  

 

Spain 0,75 l 
Anima Negra AN/2 44,00 
Cuvée, Mallorca  

 

France 0,75 l 
Bordeaux Château La Tonnelle 31,00 
Domaines Fabre, Haut-Médoc  

Rouge 32,00 
Cuvée, Château Unang, Rhône  

Châteauneuf-du-Pape Rouge AOP 59,00 
La Réserve Saint Dominique, Rhône 

 

Alcohol free Wine  
NON ALC CUVÉE White wine 26,00 
Sauvignon Blanc & Rivaner; Winery Killian Hunn, Tuniberg, Baden 

NON ALC Sparkling 28,00 
Sauvignon Blanc & Rivaner, Winery Killian Hunn, Tuniberg, Baden 

 

 

 


